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Tartare de crevettes avocat mangue et grenade

.* Cuisse de canard au chou rouge accompagné d'une poélée de

champignons et de sa polenta grillée

Biiche aux deux citrons
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MENU
SAINT-SYLVESTRE

ENTREE

Rouleau marin aux ceufs de truite

et son tartare de concombre

PLAT

Cocotte de joue de beeuf au cidre accompagnée de pommes de terre
grenatlle, d'un fagot de haricots verts et d'une poélée de

champignons

DESSERT

Verrine aux deux fruits rouges

Biscuit / compotée de myrtille / mousse de mascarpone vanille / framboises /
éclat de meringue
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